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EPremium Spezialitéten

Chdsflade nach ENZ Art

Grundrezept ENZ Chdisflade

Zutaten:
+ 200 g Vesperkase, grob gerieben

+ 100 g Bergkase reif, grob gerieben

+ 50 g5 jahriger Vollharter Innerschweizer, grob gerieben
+ 1 fertiger runder Kuchenteig

+  1EL Mehl

+ 1.8 dIRahm

+  2dl Milch

+ 2 Eier

« Salz, Pfeffer, Muskat

fiir die Einlagen

+ gerducheter Speck mit Zwiebeln
+ Wildschweinmockli

+ Rinderspeck

+  Thurgauer Opfelringli mit Zimt

Zubereitung:
+ Den Kuchenteig in das vorbereitet Blech auslegen und den Boden mit der

Gabel einstechen

+  Den Kdse mit dem Mehl vermischen

+ Rahm, Milch, Eier und Gewiirze gut verrihren, zur Kdse-Mehlmischung
geben, gut verrihren, auf dem Boden verteilen

+ Ca. 30 Minuten in der unteren Halfte des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens
backen




