ENZ Kdisesalat
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ENZ

EPremium Spezialitéten

Zutaten:
+ 200 g Vesperkase

+ 200 g Scharfer Ménch

+ 2 Essiggurken

+ % Bund Radieschen

+ 2 Frihlingszwiebeln

+ % Bund Petersilie

+ 6 EL Nature Joghurt

+ 5 EL weisser Balsamicoessig
+ 3 EL Olivendl

«  Salz, Pfeffer

Zubereitung:
+  Kase entrinden und an der Rostiraffel raffeln, in Schiissel geben

Radieschen waschen und in Scheiben schneiden, Frihlingszwiebeln
mitsamt Griin klein schneiden, Gewdrzgurken in Scheiben schneiden,
Petersilie klein hacken, alles zum Kase geben

+ Weisser Balsamicoessig, Joghurt und Olivendl verriihren

+  Mit Salz und Pfeffer abschmecken

+ Die Sauce mit den Zutaten vorsichtig miteinander mischen

+ Nach Belieben ausgarnieren

+ Nach Bedarf mit Salz und Pfeffer wiirzen




